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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

«Здания и инженерные системы гостиниц» 

 

1.1. Рабочая программа учебной дисциплины «Здания и инженерные 

системы гостиниц» является частью основной профессиональной 

образовательной программы по специальности  43.02.11 «Гостиничный 

сервис» и едина для всех форм обучения. 

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной 

профессиональной образовательной программы: учебная дисциплина 

«Здания и инженерные системы гостиниц» относится к профессиональному 

циклу. 

1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам 

освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины студент должен уметь: 

– использовать ресурсо - и энергосберегающие технологии в 

профессиональной деятельности; 

– использовать системы жизнеобеспечения и оборудование гостиниц и 

туристских комплексов для обеспечения комфорта проживающих; 

– осуществлять контроль выполнения правил и норм охраны труда и 

требований производственной санитарии и гигиены; 

В результате освоения учебной дисциплины студент должен знать: 

– основные требования к зданиям гостиниц и туристических 

комплексов; 

– архитектурно-планировочные решения и функциональную 

организацию зданий гостиниц и туристических комплексов; 

– принципы оформления интерьеров гостиничных зданий; 

– требования к инженерно-техническому оборудованию и системам 

жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов; 

– особенности обеспечения безопасных условий труда в сфере 

профессиональной деятельности, правовые, нормативные и организационные 

основы охраны труда в  организации. 

В результате освоения учебной дисциплины студент должен 

овладевать: 

общими компетенциями, включающими в себя способность 

 ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей 

профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 
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 ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые 

методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их 

эффективность и качество. 

 ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях 

и нести за них ответственность. 

 ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, 

необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, 

профессионального и личностного развития. 

 ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии 

в профессиональной деятельности. 

 ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с 

коллегами, руководством, потребителями. 

 ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды 

(подчиненных), результат выполнения заданий. 

 ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и 

личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать 

повышение квалификации. 

 ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в 

профессиональной деятельности. 

профессиональными компетенциями, соответствующие основным 

видам профессиональной деятельности 

 ПК 3.1. Организовывать и контролировать работу обслуживающего и 

технического персонала хозяйственной службы при предоставлении услуги 

размещения, дополнительных услуг, уборке номеров и служебных 

помещений. 

 ПК 3.2. Организовывать и выполнять работу по предоставлению 

услуги питания в номерах (room-service). 

 ПК 3.3. Вести учет оборудования и инвентаря гостиницы. 

 ПК 3.4. Создавать условия для обеспечения сохранности вещей и 

ценностей проживающих. 
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Количество часов на освоение рабочей программы учебной 

дисциплины: 

Вид учебной работы 
Объем часов 

Очная 

Максимальная учебная нагрузка 

(всего) 
159 

Обязательная аудиторная учебная 

нагрузка (всего) 
88 

В том числе: практические занятия 18 

Самостоятельная работа 

обучающегося (всего) 
53 

Итоговая аттестация в форме экзамен 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы 
Объем 

часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 159 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  88 

в том числе:  

лабораторные работы  

практические занятия 18 

контрольные работы  

курсовая работа (проект) (если предусмотрено)  

Самостоятельная работа студента (всего) 53 

в том числе:  

самостоятельная работа над курсовой работой (проектом)  

Исследовательская работа  

Работа с информационными источниками  

Реферативная работа  

Расчетно-графическая работа  

Творческие задания  

Подготовка презентационных материалов  

Составление таблиц  

Составление тезисов  

Аттестация по дисциплине  экзамен  
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2.2. Тематический план 

по дисциплине «Здания и инженерные системы гостиниц» 

специальности 43.02.11. «Гостиничный сервис» 

 

Наименование разделов и 

тем 

Макс. 

учеб. 

нагрузка 

студента 

(час) 
  
  

Самост

оятель

ная 

работа 

студен

та 

(час) 
  
  

Количество аудиторных часов 

Всего 

Теоре

тичес

ких 

занят

ий 

Лабора

торные 

и 

практи

ческие 

заняти

я 

Курсово

е 

проекти

рование 
  

Введение     2       

Тема 1. Основные 

требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК). 
24 8 16 14 2   

Тема 2. Архитектурно-

планировочные решения и 

функциональную 

организацию зданий ГиТК. 
42 18 24 18 6   

Тема 3. Принципы 

оформления интерьеров 

гостиничных зданий. 32 10 22 18 4   

Тема 4. Требования к 

инженерно-техническому 

оборудованию и системам 

жизнеобеспечения ГиТК. 
40 10 30 26 4   

Тема 5. Обеспечения 

безопасных условий труда в 

профессиональной 

деятельности. 
21 7 14 12 2   

Всего по дисциплине 159 53 108 88 18   
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2.3. Содержание учебной дисциплины «Здания и инженерные системы 

гостиниц» 

 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, 

лабораторные  работы и 

практические занятия, 

самостоятельная работа 

студентов, курсовая работа 

(проект) 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

Введение. Содержание учебного материала 2  

1 Значение и содержание 

дисциплины, ее связь с другими 

дисциплинами 

профессионального  цикла 

дисциплин. 

 1 

2 Место дисциплины в системе 

подготовки специалиста . 
 1 

3 Цель изучения дисциплины.  1 

Практические занятия  -  

Самостоятельная работа студента -  

Тема 1 Основные 

требования к 

зданиям гостиниц 

и туристических 

комплексов 

(ГиТК). 

Содержание учебного материала 14  

1 

Основные процессы в 

функционировании гостиниц и 

туристских комплексов и 

требования, предъявляемые к 

ним. 

 1 

2 

Общая структура 

многофункционального здания 

гостиницы.  

 1 

3 

Основные виды 

(функциональные группы) 

помещений (административные 

помещения, хозяйственно-

технические, общественные, 

жилые, для организации здания, 

для занятий спортом и т.д.). 

 1 

Практические занятия  2  

№ 1 Изучение и анализ 

функциональной организации 

зданий гостиниц и туристских 

комплексов на конкретных примерах 

2 2 

Самостоятельная работа студента 8  

Подготовить презентацию на 

тему «Взаимосвязь этажности, 
8 3 
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протяженности и конфигурации 

зданий комплекса с природно-

климатическими и ландшафтными 

условиями» на примере конкретного 

гостиничного предприятия 

Тема 2. 
Архитектурно-

планировочные 

решения и 

функциональная 

организация 

зданий ГиТК. 

Содержание учебного материала 18  

1 

Архитектурно - планировочное 

решение зданий гостиниц и 

туристских комплексов. 

 1 

2 

Разрядность гостиниц и 

туристских комплексов и 

архитектурное решение зданий. 

 1 

3 
Предметно-пространственное 

решение среды гостиниц.  
 1 

4 
Объемно-планировочные 

решения. 
 1 

5 
Конструктивные схемы 

гостиничных зданий. 
 1 

6 

Функциональная организация 

здания, основные блоки 

помещений и требования к ним, 

связь между отдельными блоками 

помещений. 

 1 

7 
Особенности планировки 

помещений различных видов. 
 1 

8 

Взаимосвязь между 

конструктивной схемой здания, 

его функциональной 

организацией и планировкой 

помещений. 

 1 

Практические занятия  6  

№ 2 Изучение и анализ 

архитектурно - планировочного 

решений зданий гостиниц и 

туристских комплексов на 

конкретных примерах 

2 2 

№ 3 Выбор конструктивных 

схем гостиничных зданий с учетом 

разрядности гостиниц 

2 2 

№ 4 Выполнение несложной 

планировки помещений жилой части 

гостиницы.  
1 2 

№ 5 Выполнение несложной 

планировки помещений группы 
1 2 
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общественного питания. 

Самостоятельная работа студента 18  

1.  

Изучение особенностей 

проектирования жилой группы и 

общественной части гостиницы 

большой вместимости. 

Подготовка конспекта. 

9 2 

2.  

Изучение особенностей 

композиционной схемы гостиниц 

малой вместимости. Подготовка 

конспекта. 

9 2 

Тема 3. 

Принципы 

оформления 

интерьеров 

гостиничных 

зданий. 

Содержание учебного материала 18  

1 
Понятие об интерьере зданий и 

помещений. 
 1 

2 
Функциональное и эстетическое 

назначение интерьера. 
 1 

3 

Основные требования к 

современному интерьеру 

гостиничных зданий и 

помещений. 

 1 

4 

Методы организации интерьеров 

в зданиях гостиниц и туристских 

комплексов. 

 1 

5 
Функциональное зонирование 

каждого помещения. 
 1 

6 

Формирование убранства: 

использование естественного и 

искусственного освещения, 

выбор цветовой гаммы в 

интерьере, меблировка, подбор и 

размещение произведений 

декоративно-прикладного 

искусства. 

 1 

7 
Определяющие факторы в 

оформлении интерьера. 
 1 

8 

Зависимость интерьера от 

внешнего облика и 

конструктивных особенностей 

здания гостиницы. 

 1 

9 
Современный гостиничный 

дизайн, его средства и приемы. 
 1 

Практические занятия  4  

№ 6 Выбор современного 

решения интерьеров для помещений 
2 2 
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гостиниц и туристских комплексов. 

№ 7 Цветовое решение 

интерьеров. 
2 2 

Самостоятельная работа студента 10  

Подготовить презентацию на 

одну из тем «Разнообразие стилей 

оформления гостиничных 

интерьеров», «Удобства, эстетика, 

комфорт каждого типа помещения», 

«Художественное оформление 

интерьера». 

10 3 

Тема 4. 

Требования к 

инженерно-

техническому 

оборудованию и 

системам 

жизнеобеспечения 

ГиТК. 

Содержание учебного материала 26  

1 

Инженерно-техническое 

оборудование и системы 

жизнеобеспечения гостиниц и 

туристских комплексов, их 

назначение и состав. 

 1 

2 

Требования, предъявляемые к 

инженерно-техническому 

оборудованию и систем 

жизнеобеспечения; правила 

эксплуатации. 

 1 

3 

Использование систем 

жизнеобеспечения и 

оборудования гостиниц и 

туристских комплексов для 

обеспечения комфортных 

условий жизнедеятельности. 

 1 

4 

Ресурсо- и энергосберегающие 

технологии в эксплуатации 

инженерно-технического 

оборудования и систем 

жизнеобеспечения гостиниц и 

туристских комплексов. 

 1 

Практические занятия  4  

№ 8 «Разбор и решение 

производственных ситуаций, 

связанных с неисправностями 

инженерно-технического 

оборудования и систем 

жизнеобеспечения в гостиницах и 

туристских комплексах». 

2 3 

№ 9 «Применение ресурсо - и 

энергосберегающих технологий в 
2 2 
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организации и эксплуатации систем 

жизнеобеспечения в гостиницах и 

туристских комплексов». 

Самостоятельная работа студента 10  

Самостоятельное изучение 

материала по теме Нормативные 

требования к уровню освещения, 

приборы для измерения уровня 

освещения, возможности 

осветительных приборов. 

Подготовка конспекта. 

10 2 

Тема 5. 

Обеспечения 

безопасных 

условий труда в 

профессиональной 

деятельности. 

Содержание учебного материала 12  

1 
Общие положения об охране 

труда.  
 1 

2 

Особенности обеспечения 

безопасных условий труда в 

гостиничной индустрии. 
 1 

3 

Правовые, нормативные и  

организационные основы охраны 

труда в  организации. 

 1 

4 

Возмещение вреда, 

причиненного жизни и здоровью 

работников, при исполнении ими 

трудовых обязанностей. 

 1 

5 
Гарантии и компенсации 

работникам 
 1 

6 

Виды ответственности на 

нарушение законодательства о 

труде и законодательства об 

охране труда. 

 1 

7 

Порядок контроля выполнения 

правил и норм охраны труда и 

требований производственной 

санитарии и гигиены 

 1 

Практические занятия  2  

№ 10 Решение ситуаций по 

контролю  выполнения правил и 

норм ОТ и требований ПСиГ. 
2 3 

Самостоятельная работа студента 7  

Составить в тетради таблицу 

"Основные понятия, применяемые в 

сфере охраны труда". Таблица 

должна состоять их трех столбиков. 

Первый содержит - понятие; второй 

7 2 
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- определение; третий - источник 

опубликования. 

Всего  159  

Для характеристики уровня освоения учебного материала 

используются следующие обозначения: 

1 – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, 

свойств); 

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, 

инструкции или под руководством); 

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное 

выполнение деятельности, решение проблемных задач). 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

 

Учебный кабинет инженерных систем гостиницы и охраны труда. 

 

Оборудование учебного кабинета: инженерных систем гостиницы и 

охраны труда. 

 

Технические средства обучения: ноутбук 

 проектор 

 экран 

Оборудование лаборатории и рабочие места лаборатории: не 

предусмотрены. 

 

3.1. Информационное обеспечение обучения 

Нормативно-правовая документация: 

1. Трудовой кодекс РФ от 30.12.2001. № 197-ФЗ Раздел X. Охрана 

труда (ст. 209- 231). 

2. Закон Челябинской области от 30.08.01. № 29-30 «Об охране труда 

в Челябинской области». 

Литература 

1. Безрукова С.В. Здания и инженерные системы гостиниц : учебник для 

студ. учреждений сред. проф. образования / С.В. безрукова. – М. : 

Издательский центр ЦАкадемия», 2014. – 208 с. 

Лысёв В.И. Инженерные системы зданий и сооружений [Электронный 

ресурс] : учебно-методическое пособие / В.И. Лысёв. — Электрон. текстовые 

данные. — СПб.: Университет ИТМО, Институт холода и биотехнологий, 

2015. — 32 c. 

Дополнительная литература 

2. Румянцева И.А. Архитектурно-планировочные решения и функционная 

организация зданий гостиниц [Электронный ресурс] : курс лекций / И.А. 

Румянцева. — Электрон. текстовые данные. — М.: Московская 

государственная академия водного транспорта, 2015. — 53 c.  

 

3. Строительство, реконструкция, капитальный ремонт объектов 

капитального строительства. Нормативные документы на мобильные здания 

и сооружения, оснастку, инвентарь и инструмент. Мобильные здания и 

сооружения: сборник нормативных актов и документов / . — Электрон. 

текстовые данные. — Саратов: Ай Пи Эр Медиа, 2015. — 121 c. 

Методическая литература 

4. Гостиничное дело Издательство: Панорама. Журнал 

http://www.iprbookshop.ru/49328.html
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

 

4.1. Контроль результатов освоения учебной дисциплины 

 

Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы 

контроля 

(контрольная 

точка, 

зачет/экзамен

) 

Методы 

контроля 

Оценк

а  

(в 

балла

х) 

Уметь: 

Использовать ресурсо- и 

энергосберегающие технологии в 

профессиональной деятельности 

Использовать системы жизнеобеспечения 

и оборудование гостиниц и туристских 

комплексов для обеспечения комфорта 

проживающих 

Осуществлять контроль выполнения 

правил и норм охраны труда и требований 

производственной санитарии и гигиены 

Контрольная 

точка №1 

Контрольная 

точка №2 

Контрольная 

точка №3 

Контрольная 

точка №4 

Контрольная 

точка №5 

Проверка 

презентаций. 

Проверка 

результатов 

выполнении 

практических 

работ. 

Оценивание 

выступлений 

с сообщением, 

презентацией. 

От 0 

до 5 

баллов 

за 

кажду

ю 

контро

льную 

точку 

Знать: 

Основные требования к зданиям гостиниц 

и туристических комплексов 

Экзамен Тестирование От 0 

до 30 

баллов 

Тестирование 

Архитектурно-планировочные решения и 

функциональную организацию зданий 

гостиниц и туристических комплексов 
Тестирование 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий 

Тестирование 

Требования к инженерно-техническому 

оборудованию и системам 

жизнеобеспечения гостиниц и 

туристических комплексов 

Особенности обеспечения безопасных 

условий труда в сфере профессиональной 

деятельности, правовые, нормативные и  

организационные основы охраны труда в  

организации 
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4.2. Рейтинговая система оценки при изучении учебной дисциплины 

 

Критерии 

рейтинговой 

системы 

 

Баллы 

Посещаемо

сть 

Успеваемо

сть Самостоятель

ная работа 

студента 

Промежуто

чная 

аттестация 

Всег

о 
контрольн

ые точки 

№ 1-5 

0-20 0-25 0-25 0-30 100 

Уровень 

выполнения 

0,57 балла 

соответству

ет 

посещению 

одного 

учебного 

занятия 

(двум ак. 

часам) 

За каждую 

контрольну

ю – по 0-5 

баллов. 

По 0-5 баллов 

за выполнения 

самост. работы 

по темам  

Выполненно

е 

тестировани

е со 

следующими 

результатам

и: 

51% – 67% – 

10 баллов. 

68% – 85% – 

15 баллов. 

86% – 100% 

– 30 баллов. 

 

«Штрафные» 

баллы 

1 балл за 

пропуск 

учебного 

занятия без 

уважительн

ой причины 

 1 балл за 

невыполнение 

домашнего 

задания к 

установленном

у сроку 

  

«Бонусные» 

баллы 

 1 балл за 

правильное 

выполнени

е задания 

досрочно 

1 балл за 

оригинальность 

оформления 

презентации  
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4.3. Перечень соответствия овладения компетенций темам учебной 

дисциплины 

 

Компетенции Темы учебной дисциплины 

ОК 1. Понимать сущность и 

социальную значимость своей 

будущей профессии, проявлять к ней 

устойчивый интерес. 

Введение. 

ОК 2. Организовывать собственную 

деятельность, выбирать типовые 

методы и способы выполнения 

профессиональных задач, оценивать 

их эффективность и качество. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК). 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности. 

ОК 3. Принимать решения в 

стандартных и нестандартных 

ситуациях и нести за них 

ответственность. 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности. 

ОК 4. Осуществлять поиск и 

использование информации, 

необходимой для эффективного 

выполнения профессиональных 

задач, профессионального и 

личностного развития. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК). 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности. 

ОК 5. Использовать информационно-

коммуникационные технологии в 

профессиональной деятельности. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК) 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 
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организация зданий ГиТК 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности 

ОК 6. Работать в коллективе и 

команде, эффективно общаться с 

коллегами, руководством, 

потребителями. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК). 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности. 

ОК 7. Брать на себя ответственность 

за работу членов команды 

(подчиненных), результат 

выполнения заданий. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК). 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности. 

ОК 8. Самостоятельно определять 

задачи профессионального и 

личностного развития, заниматься 

самообразованием, осознанно 

планировать повышение 

квалификации. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК) 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий 
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Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности 

ОК 9. Ориентироваться в условиях 

частой смены технологий в 

профессиональной деятельности. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК). 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности. 

ПК 3.1. Организовывать и 

контролировать работу 

обслуживающего и технического 

персонала хозяйственной службы 

при предоставлении услуги 

размещения, дополнительных услуг, 

уборке номеров и служебных 

помещений. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов (ГиТК). 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности. 

ПК 3.2. Организовывать и выполнять 

работу по предоставлению услуги 

питания в номерах (room-service). 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 

Обеспечения безопасных условий 

труда в профессиональной 

деятельности. 

ПК 3.3. Вести учет оборудования и 

инвентаря гостиницы. 

Основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 
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комплексов (ГиТК). 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Принципы оформления интерьеров 

гостиничных зданий. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 

ПК 3.4. Создавать условия для 

обеспечения сохранности вещей и 

ценностей проживающих. 

Архитектурно-планировочные 

решения и функциональная 

организация зданий ГиТК. 

Требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения ГиТК. 



 21 

5. РАЗДЕЛЫ ДИСЦИПЛИНЫ И МЕЖДИСЦИПЛИНАРНЫЕ СВЯЗИ С 

ОБЕСПЕЧИВАЮЩИМИ (ПОСЛЕДУЮЩИМИ) ДИСЦИПЛИНАМИ 

 

№ 

п/п 

Наименование 

обеспечивающих 

дисциплин 

№ тем данной дисциплины, необходимых 

для обеспечения (последующих) 

дисциплин 

1 2 3 4 5 

1. Информатика и ИКТ в 

профессиональной 

деятельности 

   +  

2. Экологические основы 

природопользования 
+ + + + + 

3. Правовое и 

документационное 

обеспечение 

профессиональной 

деятельности 

+   + + 

4. Гостиничная индустрия  + + +  

5. Управление персоналом     + 

6. Безопасность 

жизнедеятельности 
+ + + + + 

9. Организация 

обслуживания гостей в 

процессе проживания 

  + + + 

 


